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1994 yilinda Istanbul’da dogdum. Kartal Atatiirk Ilkogretim Okulu (2008) ve Pendik Fatih Anadolu
Lisesini (2012) bitirdim. 2012 yihinda Yildiz Teknik Universitesi Gida Miihendisligi béliimiine
basladim, 2016 yilinda 2.91 ortalamayla tamamladim. 2016 Eyliil ayinda istanbul Teknik Universitesi
Gida Miihendisligi Ana Bilim Dal’nda yiiksek lisansa basladim, hala devam etmekteyim. Lisans
O0grenimim sirasinda biri iiretim biri laboratuvar olmak tiizere 2 farkli firmada staj yaptim. Lisans
o0grenimimin son senesinde boliimiimiiziin Fonksiyonel Gida Laboratuvar’nda asistan 6grenci olarak
gorev aldim. Suan yari zamanli olarak Istanbul Teknik Universitesi biinyesindeki gida iiretim
alanlarinin denetiminden sorumlu olarak ¢alismaktayim. Lisans bitirme tezimiz olan “Farkli seker ve
glukoz surup oranlarinin jelly kalite parametrelerine etkisi” baslikli projemiz, TUBITAK tarafindan
(2241-A) Sanayi Odakl Lisans Bitirme Tezi Destekleme Programi kapsaminda desteklenmistir. Ayni
baslikla projemiz 15. Uluslararasi Tahil ve Ekmek Kongresi'nde bildiri olarak yayinlanmistir. Suan
ylksek lisans tezimde ise, yeni gida koruma-isleme teknolojilerinden biri olan Ultraviyole i1sik

uygulamas: tizerine ¢alismaktayim.
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since September 2016. During my bachelor degree, I interned at two different companies, which are production and
laboratory. I worked Functional Food Laboratory for 2015-2016 Academic Year at Yildiz Technical University as a
part-time laboratory assistant. Currently, I am working as a part-time supervisor of food production areas within
the Istanbul Technical University. Our Bachelor thesis project, “Textural and Sensory Properties of Jellies: Effect of
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Turkey (2241-A), and it published at the 15th International Cereal and Bread Congress. In my Master thesis, I am |
working on the effect of ultraviolet light treatments on fresh fruits, which is one of the novel food ‘
preservation-processing technology.




